
比婆牛すき焼きセット3

セット内容

4,000 税・送料込

冷蔵便

円

8

セット内容

・超群 純米【生熊酒造 株式会社】
・純米酒 生貯蔵酒【比婆美人酒造 株式会社】

・純米酒【花酔酒造 株式会社】
・菊文明 純米八反錦【有限会社 北村醸造場】

庄原 蔵元廻り9

4,000 税・送料込円

年越し・お正月セット10

2,500 税・送料込円

りんごスイーツ詰め合わせ7 高野りんごのアップルパイ

（各300ml）

これは

お酒
です

蔵元ごとに違う、お米の
旨みと華やかな香りを

庄原市内4つの蔵元の
純米酒の飲み比べ。

瀬戸もみじ豚4
しゃぶしゃぶセット

3,500 税・送料込

冷蔵便

円

冷蔵便

（6個入）

・白菜漬（200g）【髙橋光昭】

・大根キムチ（120g）【とらぢ　松井永淑】

・大根ビール漬（200g）【亀山真理子】

・新米コシヒカリ（3合）【高野米】

・おにぎり味噌（150g）【道の駅たかの 惣菜工房】

・香茸塩漬け(30ｇ)【明賀みどり】

・高菜塩漬（200g）【木村将之】

一部地域の山間部で

セット内容

・雪室じゃがいも メークイン（1.5kg）【道の駅たかの】
・HARB SALT～魔法の香草塩～（20g） ・オリジナル 5勺升×2

オリジナル升付き！

5

キノコの女王と言われて

12月29日

発送と
（水）のみの

セット内容

10,000円 税・送料込

冷蔵便

セット内容

・りんごケーキ、蔵出しりんごどら×各2【ふじのや製菓】

・りんごのミニパウンドケーキ×2【かわせみの家】

・あぷこん【NOSON】
・たかのりんごジュース（500ml）

・高野りんごのフィナンシェ×2【道の駅たかの 菓子工房】

セット内容

・高野りんごのアップルパイ×6
【道の駅たかの 菓子工房】

そのままに冷凍便でお届けします。
年間 60,000個を売り上げるアップルパイを、おいしさ

3,000 税・送料込円
冷凍便

・高野りんごサイダー（200ml）

集めました。

今年も大切な人に贈りたい、
厳選したりんごのスイーツを

4,000 税・送料込円

セット内容

5,000円 税・送料込

冷凍便
・バラすき焼き（300g） ・背ロース薄切り

江戸末期まで血統を遡る

・肩ロース薄切り（各300g）

・肩ロースすき焼き (250g)

・モモすき焼き（300g）

・DRY APPLE MANMA RINGO【フルーツファーム東舍　長曽国博】

【高野りんご加工組合】

【道の駅たかの】

・バラ薄切り

ことのできる「比婆牛」は、
無駄な脂肪が少なく、鮮やか
な紅色に「サシ」が細かく
入っているのが特徴です。

伝統とおいしさを兼ね備えた
ブランド牛・比婆牛を部位
ごとに味わっていただける
セットをご用意しました。

「瀬戸もみじ」は、
トレーサビリティを徹底
した、安心・安全な豚肉
です。広島県産の牡蠣の
殻粉末をエサとし、豚肉
特有のクセが少なく、

肉本来の旨みをお楽しみ
いただけます。

【暮らしのアトリエ 大谷朱美】

しか採取できない
希少な高級キノコ。

おり、芳しい香りと風味

●香茸とは

庄原 ごはんの友6

お楽しみください。

入ったアップルパイ。自家製ダマンドクリームと
高野町の特産である高野りんごのコンポートがごろっと

りんごジャムのバランス、サクサクパイの食感、食べ応え
のあるフィリングのハーモニーをお楽しみいただけます。

「高野りんごのアップルパイ

（6個入）」は、年間を通して

注文を承っております。

酒 類 販 売 管 理 者 標 識

販売場の名称及び所在地

酒類販売管理者の氏名

酒類販売管理研修受講年月日

次回研修の受講期間
研修実施団体名

道の駅たかの

井上　啓

令和2年6月10日

令和5年6月9日

庄原小売酒販組合

庄原市高野町下門田49

なります。

セット内容

・年越しそば

・杵つき餅

・かき餅 黒豆・青のり入

【NOSON】

（高野そば×5玉 だし付）

(白、りんご、よもぎ )（10 玉）

（10 枚（350g））

※写真はイメージです。内容が予告なく変更となる場合がございます。

～燗酒 KANZAKE～

が特徴です。

～高野米とともに～

・蔵出しりんごどら×2【ふじのや製菓】

レシピ付き！
を使った、ハーブソルト

こだわり

※雪室（ゆきむろ）とは、雪の力で冷やした「天然の冷蔵庫」で食品を保存
する、雪国古来の知恵。室内は、温度 0℃・湿度 90％以上の一定した
環境により、光や乾燥による食品への影響が少ないため、食材の鮮度を
保ち、美味しさが向上します。施設として設置してある「雪室」は
西日本では、道の駅たかのだけです。広島県庄原市内で収穫された

じゃがいも（メークイン）を、「雪室」で 3ヶ月間
低温貯蔵。じゃがいもが自らの凍結を防ごうと、

甘みと旨みが増した究極の「雪室じゃがいも」に
仕上がります。

含有するデンプンを糖化させるため、結果として、

雪室じゃがいも
ゆきむろ

～ハーブソルトとともに～

■賞味期限：冷蔵2日


