
主催／中国「道の駅」連絡会　共催／備北公園管理センター　
後援／国土交通省中国地方整備局　協賛／（一社）中国建設弘済会

※そのほか、いろいろな地域の特産品を販売します。
数量限定！なくなり次第販売終了！

備北公園管理センター（国営備北丘陵公園内）
〒727-0021 広島県庄原市三日市町4-10

0824-72-7000
●中国自動車道 庄原ICより／北入口:約5分、中入口：約10分　●中国横断道 三次東JCT・ICより／北入口:約20分、中入口：約15分

「道路にも鉄道の駅のようにトイレがある駅があっても良いのでは
ないか…」平成2年11月に広島県内で開催されたシンポジウムで、
こう提案されたのを機に動き出した「道の駅」。その後、社会実験な
どを経て平成5年4月22日に全国ではじめて103の「道の駅」が登録
され、四半世紀を経た現在、その数は1194駅※となっています。令和

元年11月に香川県宇多津町で開催された（一社）全国「道の駅」連
絡会総会において、道の駅の日及び道の駅週間制定について提言
が出され、第１回登録日を「道の駅の日」並びに同日から28日までを
「道の駅週間」として決定されました。

4月22日

4月22日～28日

道の駅の日

道の駅週間

中国地方の「道の駅」選りすぐりの名物、
特産品が「国営備北丘陵公園」に勢ぞろい
します。
ワクワクに囲まれた特別な2日間を、お見逃
しなく!

※新型コロナウイルス感染症の拡大に伴い、出店内容などの変更や延期、中止され
る場合がありますことをご了承ください。

発熱や咳、体調不良の方はご来場をお控えください。

感染症対策を実施して開催しています。感染拡大防止対策にご協力のください。

お問い合わせ

※開園時間：9:30～17:00（入園は16:00まで）

会場：国営備北丘陵公園
      大芝生広場（広島県庄原市）

※駐車料金は別途必要

入園料
無料日

日 祝24 4
2022
4/ 5/

24 日は入園料無料※駐車料は別途必要

※令和4年2月9日現在
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島根県「道の駅」交流会

イカ焼き、魚の干物

湯の川
（島根県出雲市）

いの骨ラーメン
ゆ かわ

こつ

湯の川
（島根県出雲市）

鉢花・ポット花
ゆ かわ

蒜山高原
（岡山県真庭市）

自家焙煎コーヒー
ひるぜんこうげん

笠岡ベイファーム
（岡山県笠岡市）

笠岡塩ラーメン
かさおか

世羅
（広島県世羅町）

ぶた自慢
せ ら

奥津温泉
（岡山県鏡野町）

新・かがみの田舎カレー
おくつ おんせん

たかの
（広島県庄原市）

雪室じゃがいもと
比婆牛のコロッケ

ゆき むろ

ひ　　ば　ぎゅう
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地元三次産の生乳や果物、
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岡山県新見市が誇る
ブランド牛の串焼き

（世羅高原豚使用の肉まん）




